GOURMETRESTAURANT

LERBACH

NILS HENKEL

AMUSE BOUCHE MENU

KAISERGRANAT = POMELO = GEEISTE BUTTERMILCH = ESTRAGON
ENTENLEBERSCHNITTE = ROTE BETE = SCHILDAMPFER = CRUMBLE
KALBSTATAR s SENFCREME = GEMUSE = KRAUTER UND BLUTEN

ST. PETERSFISCH = VADOUVAN = PURO DE BELLOTA SCHINKEN = KICHERERBSEN
GEBRATENE JAKOBSMUSCHEL = KREUZKUMMELSAUCE = VIOLETTE WURZEL = KAROTTE
CONFIERTER DONAUWELS = PUMPERNICKELSUD = MEERRETTICH = GRUNER APFEL

GEWURZKURBISSUPPE = TASCHENKREBSKRAPFEN
KASTANIENSUPPCHEN = SOT LY LAISSE = ALBATRUFFEL
ROSTZWIEBELBOUILLON = GEGRILLTER LAUCH = SAUERRAHMRAVIOLO

WILDENTENBRUST = SAUCE BIGARADE = HAGEBUTTE = SCHWARZKOHL
LAMMRUCKEN AUS DER EIFEL = BERGPFEFFERJUS = SELLERIE = ZIEGENJOGHURT
CONFIERTER SCHWEINEBAUCH = BOHNENKRAUTJUS = GRUNE BOHNEN = BIRNE

ZIEGENKASE = FEIGENWALNUSSCONFIT = MARINIERTE FEIGE
VACHERIN MONT D "OR = GETRUFFELTE PETERSILIENWURZEL = WALDSAUERKLEE
GEREIFTER COMTE = GURKENRELISH = KRAUTEREMULSION

KOKOSSUPPCHEN = ROTER CURRY = ANANAS = LITSCH-HINGWERSORBET
GIANDUJAKUGEL = BROMBEEREN = ROTE BETE = MASCARPONE-HASELNUSSEIS
ZWETSCHGE UND MIRABELLE = GANACHE MACAE = SCHLEHENSCHAUM
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